
Ruoka on valmis! 
Vapautta ja vaihtelua arkeen



SkyLine yhdistelmäuunit: helppokäyttöisyyttä, 
sertifioitua ergonomiaa, kustannus- ja energian-
säästöjä sekä älykästä teknologiaa. SkyLine 
yhdistelmäuunit tarjoavat erinomaista suorituskykyä 
kaikenkokoisiin ammattikeittiöihin – työnkulkua 
sujuvoittaen ja tuottavuutta lisäten.

LUE LISÄÄ >> 

ammattikeittiot@electroluxprofessional.com

09  39611

Ammattikeittiöiden arki elää tilanteesta toiseen 
— siksi tarjoamme ratkaisuja, jotka helpottavat 
työtä ilman kompromisseja maussa tai laadus-
sa. Kun työvoima vaihtelee ja tarjonta elää, me 
tuomme keittiöön ennustettavuutta. 

Juvalla valmistetut ruokamme ovat valmiita käy-
tettäväksi sellaisenaan tai oman keittiön mausta-
mina, mikä vapauttaa työaikaa ja tasoittaa kuor-

mitushuippuja. Suuret padat, moderni tuotanto 
ja ihmisten valmistamat ruoat takaavat tasalaa-
tuisuuden.

Meillä reseptit ja ruoat on hiottu toimimaan am-
mattikeittiön tarpeisiin, jotta sinä voit keskittyä 
siihen tärkeimpään: että asiakkaasi ovat tyyty-
väisiä joka päivä.

KATSO 
VIDEO

Ratkaisuja 
ammattikeittiöille



Jalostaja käytössäsi
mestariviljelijat.fi Juva050 351 6355

Laatu on meille arjen perusta. Toimintamme 
noudattaa kansainvälisesti tunnustettua elin-
tarviketurvallisuuden hallintajärjestelmää, joka 
kattaa koko tuotantoketjun raaka-aineiden han-
kinnasta valmiiseen tuotteeseen. Sen avulla var-
mistamme, että jokainen tuote on turvallinen 
ja tasalaatuinen. Valvomme laatua mittauksin, 
omavalvonnan avulla ja maistamalla, sillä ruoan 
maku kertoo aina kaiken olennaisen.

Vastuullisuus on olennainen osa toimintaam-
me. Huolehdimme siitä, että raaka-aineemme 
ovat turvallisia, jäljitettäviä ja eettisesti tuotet-
tuja. Teemme tiivistä yhteistyötä toimittajiemme 
kanssa vastuullisen hankintaketjun varmistami-
seksi.

Kehitämme toimintaamme vähentääksemme 
hävikkiä, säästääksemme energiaa ja minimoi-
daksemme ympäristövaikutuksia. Haluamme 
valmistaa ruokaa, joka on hyvää sekä ihmisille 
että ympäristölle.

Laatua, johon 
voit luottaa 



Kruunu Herkun keittiössä pata porisee kuin ko-
tona, vain isommassa mittakaavassa. Ruokamme 
valmistuu Juvalla aidoista raaka-aineista perin-
teisin menetelmin – nykyaikaisen teknologian 
täydentämänä. Tuotteet paistetaan ja annostel-
laan käsin, jotta maku, rakenne ja ulkonäkö ovat 
juuri oikeat.

Tuotekehityksemme kehittää ruokia kuten ravin-
tolassa konsanaan — maku edellä ja turhia lisä-
aineita välttäen. Makuja testataan, vertaillaan ja 
viimeistellään, kunnes annos maistuu juuri siltä 
kuin toivomme. Tavoitteemme on, että valmis 
ruoka maistuu samalta kuin se olisi tehty omassa 
keittiössä.

Tuotteemme suunnitellaan niin, että ne istuvat 
ammattikeittiöiden tarpeisiin: tasalaatuisina, 
helposti käytettävinä ja sellaisina, jotka antavat 
asiakkaalle aina hyvän kokemuksen.

WWW.WEEMAN.FI

RUNKOKULJETUKSET | JAKELU- NOUTOLIIKENNE PALVELUT

Käsityötä ja teknologiaa 



Pakkauksia elintarvikkeille – 
luonnollisesti Paroprintiltä

Merventie 62, FI-13720 Parola
+358 40 841 5460
info@paroprint.fi

Valikoimastamme löytyy monipuolisesti koti-
ruokien klassikoita, uusia inspiraatioita ja se-
sonkien mukaan vaihtuvia suosikkeja. Maku-
yhdistelmät ovat tuttuja ja kotimaisia, mutta 
mukana on myös uusia ideoita ja herkullisia 
tuulahduksia maailmalta. Tuotteet on suunni-
teltu helpottamaan arkea ja pitämään palvelu-
tiskit, linjastot ja vitriinit houkuttelevina. 

Tuotteistamme löytyy kattavasti myös erikois-
ruokavalioihin sopivia vaihtoehtoja.

Saamme asiakkailtamme kiitosta toimitus-
varmuudesta, tuotteiden tasalaatuisuudesta 
ja ennen kaikkea hyvästä mausta. Kun ruoka 
syntyy aidoista ja laadukkaista raaka-aineista, 
se tuntuu tutulta jo ensimmäisellä suupalalla. 
Siihen on helppo palata yhä uudelleen.

LUOTETTAVUUS, MAKU JA LAATU OVAT LUPAUS, 
JOHON VOI TURVAUTUA PÄIVÄSTÄ TOISEEN.

Maku, joka on 
helppo valita 
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Tehtaantie 12, 51900 Juva
kruunuherkku.fi  |  myynti@kruunuherkku.fi

Kruunu Herkku on Juvalla toimiva perheyritys, 
joka valmistaa ravintolatason ruokaa huolella 
valituista raaka-aineista. Teemme ruokaa ihmi-
seltä ihmiselle, aidosti ja vastuullisesti. Asiak- 
kaitamme ovat ammattikeittiöt, vähittäiskaupat 
ja HoReCa-alan toimijat eri puolilla Suomea. 

Tekemisessämme yhdistyvät käsin kokkaami-
nen, moderni tuotanto ja pitkäaikaiset yhteis-
työsuhteet. Työllistämme noin 80 ruokatekijää 
ja kokkaamme vuosittain yli kolme miljoonaa 
kiloa valmista ruokaa — rehellistä, maukasta ja 
turvallista.


