


Suuret Oluet — Pienet Panimot, tutummin SOPP-tapahtuma,
on kiertanyt Suomea jo 20 vuoden ajan.

Vuonna 2003 Lahden satamassa ensimmaista
kertaa jarjestetty SOPP-tapahtuma on kasvanut
Suomen suurimmaksi pienpanimotapahtumaksi.
Vuonna 2022 se jarjestetaan jo kuudella paikka-
kunnalla: Tampereella, Vantaalla, Lahdessa, Helsin-
gissa, Turussa ja Oulussa.

Vuosien varrella on kuljettu pitkd matka tapah-
tuman alkutaipaleelta, jolloin vieraat kaipasivat
muovituoppeja tuolloin kdytettdavien pestavien
lasien sijaan. Myohemmin SOPP on valittu Vuoden
matkailutapahtumaksi, saanut Ekokompassi-ympa-
ristdsertifikaatin ja viimeisimpana lahtenyt mukaan
Tapahtumateollisuuden lanseeraamaan Turvalliset
tapahtumat -kampanjaan.

SOPP on alusta asti keskittynyt kotimaisten pienpa-
nimotuotteiden esittelyyn ja maistattamiseen ja ollut
vahvasti edistamassa suomalaisten pientuottajien
asiaa. Oluen ja muidenkin juomien esittely maistat-
tamalla on yha tarkeampi osa tapahtuman tarjontaa.
Tastingia on tuettu tarjoamalla asiakkaille mahdolli-
suus maistaa tuotteita pienissa annoksissa. 0,1ja 0,2
ja 0,4 litran kokoisille annoksille on painettu myos
omat, logolliset tuopit.

Ruoan ja oluen yhdistaminen on tarkea osa olutela-
mystd. SOPP-tapahtumassa kokeiltua harrastusta voi
jatkaa niin kotona kuin ravintoloissakin. Olut on oiva
pari lahes kaikille ruoille, ja erilaisten yhdistelmien
kokeileminen antaa makunystyroille uusia elamyksia.

Vuokraamme juhlatelttoja, kalusteita ym.
erilaisiin tapahtumiin ja juhliin.
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Lopuksi taytyy kiittaa kaikkia SOPP-tapahtumiin
kahdenkymmenen vuoden aikana osallistuneita.
[Iman teita tama ei olisi ollut mahdollista. Juomien
valmistajien, ruokatuottajien, tavara- ja rakenne-
toimittajien seka palveluntuottajien saumattomalla
yhteistyolla mahdollistetaan kuluttajille aito elamys
ja herkullinen hetki Suomessa tuotettujen makujen
parissa.

Nostakaamme siis malja SOPPIille ja suomalaiselle
oluelle, jatkakoon se edelleen matkaansa osana
maukasta elamadmme. Pekka Kaaridinen ja SOPP-tiimi
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LAGER JA PILS

— RAIKAS

HAPANOLUT

— KIRPEA JA HEDELMAINEN

APA

— HEDELMAISEN KATKEROINEN

SAISON

— MAUSTEINEN

BITTER

— KATKEROINEN JA MALTAINEN

IPA

— HUMALAISEN AROMAATTINEN

STOUT JA PORTER

— PAAHTEINEN

IMPERIAL STOUT

— TUHDIN PAAHTEINEN JA KAHVINEN

BARLEY WINE

— TAYTELAISEN MALLASMAINEN
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OLUTREISSUN ANIKO JA
MARIA VINKKAAVAT:

MAISTELET OLU

Oluiden maistelu etenee aina kevyesta tuhdimpaan ja vaaleasta
tummempaan. Maista aina katkeruudeltaan miedompi olut ensin.

ARVIO! OLUEN ULKONAKO: Katso olutta vaaleaa taustaa MAISTA OLUEN MAKU: ota 1asista reilu siemaus, pyorita

vasten ja maéarita oluen vari, vaahdon pysyvyys ja olutta hieman suussa ja nielaise. Kiinnitd huomiota

kuplakoko. oluen suutuntumaan, milta se tuntuu suussa. Arvioi
lopuksi jalkimaku, haviaako olut heti vai jaakd maku

TUNNE OLUEN TUOKSU: Vie Iasi Ishelle nen&é tai tyonna pyorimaan suussa.

nena lasiin ja nuuhkaise syvaan. Pyorayta lasia . .

hieman, niin saat tuoksut avautumaan. Avaa suu- MIETI JA YRITA SANOITTAA, MILTA OLUT TUOKSUU JA MAISTUL.

ta hieman, kun tuoksuttelet, se syventaa tuoksun Kayta hyvaksi omia makumuistojasi, oluen aromit

tuntemista. voivat tuntua sinusta vastaleikatulta ruoholta, irto-
karkilta tai vaikka maitokahvilta.
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M@va ruokajuoma, ja sité voi kayttaa

my®0s ruoan raaka-aineena.

Oluen ominaisuudet tekevat siita erinomaisen ruo-
kajuoman. Oluen hiilidioksidi neutraloi makuhermo-
ja suupalojen valillg, jolloin ruoan maut maistuvat
paremmin. Humalan katkerot puhdistavat suuta ja
leikkaavat ruoan tuhtiutta. Oluen alkoholipitoisuus
pyoristaa ruoan makuja ja keventaa ruoan raskautta
samalla kun oluen aromit tdydentavat makuja.

OLUTTA VOI YHDISTAA RUOAN KANSSA VASTAMAKUJEN, HAR-
MONIAMAKUJEN TAI YHTEISTEN MAKUJUURIEN PERUSTEELLA.
Maailman suosituin vastamakupari on suolainen

ja makea — kuten pizza ja maltainen lager. Saman-
laisista eli harmoniamauista hyva esimerkki ovat
savulohi ja paahteinen stout. Perinteinen tapa on
valita juoma ja ruoka samalta maantieteelliseltad

alueelta, jolloin makupari yhdistyy ruokakulttuurin
historiaan. Kunnon jenkkihampurilainen sitrusmai-
sesti humaloidun jenkkityylisen IPAn kanssa on
lyomaton yhdistelma.

RUOKAJUOMAKSI VALITTAVASSA OLUESSA ON HUOMIOITAVA
ENSISIJAISESTI KATKERUUS. voimakastanniinista viinia
vastaa reippaasti katkeroitu olut. Jos ruoka-annok-
sessa on paljon mietoja makuja, on oluen oltava
katkeruudeltaan kevyt. Tuhdit maut taas vaativat
katkeroa. Viinille haastavat maut, kuten etikka,
savustetut ruoat, graavi- tai suolakalat, kananmuna
ja tuliset mausteet, maistuvat oluen seurassa, koska
oluessa on maltaan kautta makeutta.
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JOKAISELLE RUOKALAJILLE ON SOPIVA OLUT. Otuissa tulisi

edetd kevyemmista ja kuivemmista raskaampiin,
makeampiin ja alkoholipitoisuudeltaan vakevam-
piin oluisiin. Ruokapodydan yleisjuomana on paras
kayttaa vehnaolutta, jonka hedelmaisyys toimii
lahes kaikkien ruokien kanssa. Lagerit sopivat
ayridisten, sillin ja salaattien seka friteerattujen

ja maustettujen ruokien seuraan. Vehnaoluet ja
lagerit tasapainottavat juuston rasvaisuutta. Kala- ja
linturuokien kanssa kaytetaan yleensa vaaleampia,
maultaan miedompia oluita. Pata- ja laatikkoruo-

at seka liha- ja riistaruoat vaativat tummempia ja
vahvemman makuisia oluita. Intensiivisia makuja,
sokeria ja rasvaa sisaltavan jalkiruoan kanssa sopii
vahva olut. Myds hieman hedelmadiset vehn&oluet
ja hapanoluet vastaavat kirpeydellaan jalkiruuan
tuhtiuteen. Jalkiruokajuustojen kanssa kannattaa
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suosia maltaisen makeita tai hedelmaisia oluita,
kuten vehnaoluita.

OLUT SOPII RUOANLAITTOON. Oluen hedelmaisyys,

paahteisuus tai makeus korostavat ruoan aromeja.
Alkoholin ohella oluen poreilevuus mureuttaa lihaa.
Eri oluttyypit maustavat ruokaa eri tavoin. Lage-
reiden maltaisuus antaa ruoalle makeutta, joka
sopii esimerkiksi sienille ja sipulille. Vehnaoluet
tuovat ruokaan hedelmaisyyttd, joka sopii erityisesti
risottoihin, vaaleisiin kastikkeisiin ja kalojen hau-
duttamiseen. Tummahkot oluet tuovat erityisesti
grillikastikkeisiin ja lihan marinadiin tukevuutta ja
karamellimaisuutta. Erilaisia liha- tai sienikastikkeita
voi taydentdaa vahemman humaloiduilla tummilla
lagereilla.
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Lammin Sahti Oy on vuonna 1985 perustettu,
Suomen vanhin toiminnassa oleva pienpanimo.
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Hameenlinnan Lammilla, Lieson kylassa sijaitsevan
Lammin Sahdin ensimmaiset tuotteet tulivat myyn-
tiin vuonna 1987. Sahdin lisaksi yritys valmistaa
oluita, siiderid, tisleita ja viskia. Oman vahittdismyy-
malan ja SOPP-tapahtumien liséksi tuotteita saa
hyvin varustelluista marketeista ja Alkosta.

Tuotteidensa lisaksi Lammin Sahti tunnetaan ta-
pahtumistaan. SOPP-tapahtumien lisaksi yritys on
mukana lukuisissa ulkomaisissa messu- ja myynti-
tapahtumissa. Yrityksella on mm. oma anniskelu-
vaunu sijoitettuna Berliniin.

1

Kysynnan jatkuvasti kasvaessa Lammin Sahti on
uudistanut tuotantoaan ja investoinut uusiin laittei-
siin. Vuonna 2022 yrityksen oluita saa my0os tolkeis-
sa ja varustettuna Private Label -etiketilla. Tarkeinta
ei kuitenkaan ole unohdettu: Lammin Sahti valmis-
taa tuotteet perinteita kunnioittaen ja toimii 1ahella
asiakasta.




SOPP-APPLIKAATIO ELI SOPPLIKAATIO on kehitetty SOPP-tapanhtumiin.

Tapahtumainfon — kuten aluekartan seka panimo- ja tuotetietojen
— ohella tdrkein ominaisuus on olut-ranking. Osallistu tapahtumaan
interaktiivisesti ja anna tuotearvosteluja maistamistasi oluista.
Lataa SOPPIlikaatio 10S- tai Android-laitteellesi ilmaiseksi

Apple Storesta tai Google Play -kaupasta!

2 Available

the
[ App Store

GETITON
» Google Play

o www.jssuomi.fi

LAMMIN SAHTI SUURET OLUET - PIENET PANIMOT (SOPP)
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